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Da Siracusa un’arancia doc

Le arance non sono Lutbe uguali,
cosl come le patale o le pere & le me-
le. E un’affermazione apparentemen-
Le banale ¢ che invece ha un grande
peso al momento della nostra spesa
quotidiana. Quando si va in negozio
guasi sempre 5 ordina un ¢hilo di pa-

tate, non un chilo di Bintje a pasta |

plalla o di Roseval per larle arrosto.
Quanti distinguono una pera Guyol
da una Passacrassansa o una Abate e
guanti sanno scegliere a colpo sicuro
una mela Stayman, uns Golden Deli-
cious o una Osark Gold?

Irer le arance il discorso é identleo,
ol sono le varieta Moro, Taroceo, Wa-
shington Navels, Valencia, Ovale o
Calabrese ece. Ogni qualitd ha una
sua specificita, un puré si fa con pa-
tate o pasta bian-

po di fantasia, Pomo DFora.

Dall'albero alla vostra tavola, sen-
Zz passare per i [rigoriferi del grossi-
sta, dai mercati generall, dal frutti-
vendolo ece, un percorso che dura al-
meno una venting di glorni e, spesso,
significa arance stoppose o prive di
SEDOTE.

I due imprenditori del Pomo D'oro
sl chiamano Giangiscomo Borghese,
la ¢ui famiglia possiede la tenuta gici-
liana, ¢ Teo Theodoli. L'aziends di
vendita a domicilio eon tanto di nu-
mero verde per le ordinaziond sta len-
Larmente {.‘t'l.':sﬂf!'lln:'l;t} = H_ffemmﬂl;]nsi;
percié la qualita e la freschezza delle
arance fa scoprire @ molti consuma-
tari il vero sapore di questt frutti,

Lattivita di vendita a domieilio inj-

glata con i frutti

ea e farinosa Lipo
le Biancea di Como
B onon con e patia-
te a pasta gialla.
Se il discorso lo
riportiamo alle
arance vediamo
che & importanie
sapere guando
maturans ¢ guan-
Lo sonog fresche,
Anche gui sa-
rebbe utile cona-
seere le caratter-
stiche delle varie
tipologie; un'aran-
cia tipo Moro si
colliva in una zo-
na molto delimita-
ta defla provineia
di Siracusa, & ros-
s4, matura in di-

] della Sicilig 5i é al-

largata dopo aleu-
ni anni a un panie-
re di prodotti sele-
zionati che gquelli
del Biviere/Pomo
D'oro sl sono mes-
51 a raceogliere in
Zona, E cosi sono
enbrati in eatalogo
la pasta di semola
di grano duro Si-
meto di Caltagiro-
ne, gi sgombri in
olio d'oliva della
Continpesca di
Lampedusa, |
Tranci di Tonno,
della stessa azien-
da, i dolel della
pasticceria Bona-
juto di Modica,

cambre ed & guasi

tiutta esportala perché da nod ha po-
o suceesso 4 differenza del Tarocco
che ha la polpa arancione eon vena
ture rosse, anche lul matura in di-
cembre ed & Parancia pil amata dagli
ibaliani.

I*oiche la freschezza e la genuinitd
sono due delle caratteristiche pin im-
portanti per gustare buone arance,
due amici romani hanno costruito at-
torno & questd due valor un'azienda
di vendita diretta. Tutto parte dal
Biviere, una tenuta di 80 ectari dalle
parti di Lentini, vicino a Siracussa,
dove 81 producono con coltivazione
hiclogica, senga pesticidi ¢ eonser-
vanti, arance Moro, Tarooco, Naveli-
na ¢ Sallustiana. Il Biviers & 1] mar-
chio di garanzig, la societd che i 4
davere a casa nel giro di quattro giormni
queste arance si chiama, con un cal-
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autentiche squisi-
tezze prodotte da un laboratorio ar-
tigianale che inventa, ogel come cen-
to anni [a, il torrone, la cloceolata al-
la cannella e alla vaniglia, i dolel di
pasta di mandorle,

Il Biviere confeziona, invece, vasel-
Lodi Caponata di Melanzane, Pasta
di olive, olio extra vergine di oliva,
miele. Tutto rigidamente coltivato
biclegicamente e sotto il controllo e
relativa certificazione di ung societa
francese molto nota, Nature e Pro-
gres alla gquale si & aggiunta, dopo il
1303, data a partire dalla gquale 1'Tia-
lia ha recepito le direttive Cee sull'a-
gricoltura biologica, anche da un or-
ganismo di controllo nazienale,
ApriBeoBio,
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