having caretully evaluated each sin-
1, the jury declared luca Picchi the
zad barman of the Calffé Rivoire of
Jneria in Florence. In second place
ssandre Ricei of Follonica and third
iondo of Poriofino. Thiee chocolate
hiails you can make yoursalves with
i that these thiee barmen kindly gave
he barmen fought it aut for the best
ie Gods” in the Sala Rossa, the firs!
asting was held in the Sala
), called - “la pianiagione in
tascinaling journey of quality of
nd his cus, organised by Slow
aternoon saw thiee esperts from
Valley Toscana: Andrea Sliti, Paul
nd luca Mannori, accompanied by
lolecletto Toscano. With “Dolci e
pirali” (Sweel and volupluous spi-
gical allionce benveen o Tuscany
woclucts made by greal chocolale
the public was helped Io discover
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con finale persistente. Verso il termine di
questo viaggio alla scoperta di sapori, e
sensdazioni nuove, raggiungiamo uno stato
meditativo totale. E questo il vero ruolo del
sigaro. Volerlo accostare a prodotti enoga-
stronomici € quasi una forzawra. Non si
pud affermare che il toscano si accompagni
bene al cioccolato piuttosto che a un distil-
lato o altro, ma sicuramente nell'assaporar-
lo, grazie alla sua sapidita, si sposa bene
con il “dolce” e, insieme a vini da medita-
zione, ne esalta sicuramente il ruolo. La
degustazione & terminata, la sala & sovra-
stata dal fumo dei sigari accesi, per molti
probabilmente non & gradevole, per ultri
non ce niente di meglio. Io I'ho provato,
lorse non lo amerd mai e probabilmente
non lo fumerd pit, ma vi POSSO assicurare
che cio che si sente con il palato & com-
pletamente diverso da cid che si respira
con il nuso. Provare per credere! Domenica
20 si sono tenute alire interessanti degusta-
zioni guidate,

mente un alwo! I tutto é stato degusiaro
accompagnealto de un bicchiere di Recioto di
Valpolicella, di Banyuls e di Porto. Gianni
Salvadori, direttore vendite delle ditta lec-
cese, ha presentato la famiglia Maglio, giun-
ta ormai alla quinta generazione di ciocco-
latieri, e le sue antiche ricette, nate da una
vera cultura del cacao e dall'idea di abbina-
re un prodotto di terre lontane ai frutti del
proprio territorio, come mandorle e frutta,
Successivamente € stata la vola della gran-
de arte dolciaria siciliana del Caffe Sicilia
di Noto fatta conoscere e degustare du
Corrado Assenza. Infine, un passo indietro
nella storia con  JAntica Dolceria
Bonajuto “A tornare indietro cf prenciano
gusto", il secolare incontro tra le cultivre
arabe e spagnole.

Il gelato degli dei

Dopo una giornata e una serat all'insegna
del cioceolalo non potevamo certo iniziare
la_matting_senza_una_buopy “colazione” il

NS, Where 1he sweansts GFChocsr
delicalely on cne’s palale 1o be
by the pleasant aroma of thies

In “Frutter e cioccolato... secondo Magplio:
dal 1875 la fimrivlia racconte il Sedlenito pridi

base di gelato al cioccolat Questo, inlaui,

eri il lema principale del secondes comeorn



