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Foglio 1

T\\n y dolei indirizzi di qualita, Leco una
precolaselezinne dei maestriartigiani piil
famosi. A Cheraseo (Cuneo) la Confetteria
Barbero (10.0172-488373) propone gli stori-
i Baci alla nocciolia. A Torino, 'emergente
Gobino di via Cagliari (1e1.011-2476245) (=
specialistiin gianduiotti, Per il Gianduiotto-
ne ¢ Ginrdano in piazzs Carlo Felice (tel.
O11-547121). Sempre @ Torino da provare le
specialita di Peyrano, che olire ai gianduiott
produce gl Alpini al liquore. Anche la Ligu-
via si Ta onare con Domori (piazza Borgo
Pile. Genova, el 010-5959H88), il cui cioceo-
latw purn cru, in mini tavoletie, @ giudicato
dugli esperti tra i migliori in assoluto. A
Balopna c'i: Majani (tel. 05 1-234302) col suo
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al Nord al Sud, i grandi maestri artigiani della tavoletta
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cavallo di battaglia, ilcremino, e la cinccola-
rascorza, a forma di corteccia d'albero. Nella
«chocolale valley» toscana si segnalano Ro-
berto Catinarl ad Agliana (tel, 0'574-718506)
con i suoi famosi «opgetti da lavoros, Slitti a
Monsummane Terme (tel.0572-64(1240) con
i suoi cucchiaini di cioccolato al cafle e Luca
Mannorl a Prato (tel. 0574-21628). Molto
originale la frutta al cioccolato dei fratelli
Marangoni a Maccrata (1el.0733-262197). Al
Sud, per Napoli segnalazioni a parte, il vero
top & I'Antica Dolceria Bonajuto di Modica
(corso Umberto, tel, 0932-941225), cheanco-
ra 0ggi conserva le antiche lavorazioni degli
Aztechi, come il cioccolato alla canncllaeal
peperoncino.
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