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‘Dolci Bonajuto

 L’ultimo riconpscimento Iha oftenuto allEurochocolate awards di
Perugia. Cosi l'antica dolceria Bonajuto di Modica 51 & imposta nella se-
rione artigiani italiani per Televata qualita dei suoi prodott. Protago-
nista il cioccolato, prodotto ancora nel rispetto della tradizione e, so-
prattutto, senza aggiunta di burro di cacao, come ha sottolineato Pier-
paolo Ruta, figlio del titolare, Franco, «Fra 'altro, noi laveriamo il pro-
dotto afreddo, ossia mai oltre 145 gradis a]IlIE prme-fifeutﬂ che per-
mette di non disperdere i composti essenziali dei semi di cacao.

La Doleeria Bonajuto hﬁ'a‘pggam il rispetto della tradizione da quan-
do, nel 1880, Francesco Bonajuto decise di aprire una hottega per pro-
durre squisitezze d'origine araba e spagnola frutto di una memora se-
colare. «Stiamo vivendo 1in momento di espansiones, continua Ruta,
«ed entro il 2004 creeremo un laboratorio dedicato alla cioccolatar, La
produzione va dai dolci di origine araba con scorza di arancia e cedro al
dolcini da riposto, a base dimarzapane aromatizzato, dagli *'mpanatig-
ghi, biscotti tipici di Modica, introdotti dagli spagnoli, insolito accosta-

mento di carne e cioccolato, ai nucatoli, ripient difichi gecchi, mazdor=]

I, cotogna & miele, Da giugno, il tutts & sccompagnato dallo <Xocolics,
un Yiguore al cioegolato. Lazienda, con i suoi quattro dipendenti e i due
stagisti giapponesi, ha chiuso il 2002 con 200 mila euro di fatturato che,
secondo i previsiond del fifolare, dovrebbe raddoppiare nel 2003.




