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2 = e ot ' MATERIA PRIMA | semi ol cacao

del Sud America sono tostati.

macinati ¢ amalzamati

Modica, in Sicilia. viene custodito un pro- pra = - con zucchero semolato. spezie

' e cannella oppure vaniglia,

; senza burro di cacao.

nuloso”, }"'r.;.'.‘-['!i:'lI’E'Il'li'.'t secondo un antica rieet- Te=sE CARATTERISTICHE Secondo

ta messicana, che ha dato vita al PIIImo la lavorazione originale azteca

d del XV secalo, fata a freddo,

il cioceolato non |‘;|g;1_'il£|I;__ff-. 1l

lo stato liquido, per cui la sua

CONSISLENAD FIMane grimaosa.

DEGUSTAZIONE Nel morderlo.

avele la seiisazione che si sfaldi

eanvece vi accorgele della sua

solidita: scoprite, nel sapore

i fondo amaro e forte.

ali aceenti morhidi e speziati,

con un dettaglio piceante,

nazione del luogo di provenienza. Infine a

dotto unico al mondo, piacevolmente “gra-

clroccolato della storia.
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ABBINAMENTI Per esaltarne
la caratteristica ruvidita, lichi
/ { secchi o noci; per smorzaria,

/ = f paste frolle: insolito I'uso
' in cucing, con il coniglio o con
- la lonza di maiale.
P % "i#— ; BERE GILSTO Latte freddo e e
e |ir_]lujn‘¢: profumato,
come I'Amaretio di Saronno.

S e =3  COME PROCURARSELQ

=it Pasieeeria Gk, e e
CHarinajz Pasticeeria Yeaelo ® Antica Doleeria Bonajuto. Maodica
i Mevemeser b Shin (4 fawareensiic (Rg). tel. 0932/941225 * Buona
Tz | = Fababiriere o chcendat e :

: 1 s iecili T ] "
Caaiy Ol ( Neagradi s Vinwcoen Sicilia (prodotti tipici). Palermo.
Musalan # Wepdse 1= Antica Dalveeri tel. 091/H325004 * Voila le chocolat,

oo Ehfartivas ' Milano, tel. 02/894222349,
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