Sopra, il duomo
di Siracusa,
costruito nella
prima meta del
700, sui resti del
tempio di Atena
(¥ sec. .C.),

ancora visibili,

Sopra, | Antica
Dolceria
Bonajute,

a Modica.

A sinistra, il
museo del papire
di Siracusa:

la carta viene
laverata con

lo stesso metode
da trecento anni,
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Sopra,

la facciato dello
Chiesa Madre

di San Giorgio

a Modica.

A sinistra,

o cattedrale

di Noto. Soto,
una delle sculture
in arenaria

di Domenica
Ragonese, alcuni
piatti tipici del
ristorante [l
Barocco e Visetti
che mostra

le “sue” sarde
al beceafico.
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Anche qui le decorazon barocche emergona
idalle antehe architetture a rifinire ||;||r'.'1-|1rini,.
archi e finestre, ma sopratiutio sulle facciate delle
{hiese, Particolare e la scalinata di San Pietro,
patrons di Modica Bassa. delimitata dalle statue
et dodien apostoli. A Modica Alia si trova poi uno
dei pit noti capolavor baroceli: la Chiesa Madre
i San Giorgio. Olie alla Taceiata dalla
particolariasima struttura e dalle deche
decorazioni. la Chiesa presenta al suo interno
diverse opere mamstrali; il erandioso ]'-nJiln'c-r]
nellabside presenta ben diec dipint di epoca
barccra, incormiciati i un ricehissimo profilo
corate: Faltare, mitto in argento shalzaw, & un
vero capolavorn degli argentent siciliani, cos
come uma che contiene le reliquie del Santo,
Anche o Modica la popolazione ¢ u-r:_rug]imu ili
mantenene vive le proprie radicn; nel museo delle
arti ¢ tracliziont popolan, in eui sono sta
ricastruit gh ambienti delle antiche botteshe artisianali, enratissime
nei detagli (1e].0932/945081-762928). Durante le feste di Natale.
iversi artigiani hanno riportato in vita nel museo le attivita che
aleuni di esst ancora proseguono: Ginseppe Cerruto eostroiser
tecorazioni m ferro battuto {via Modica Sotie. 4). Antonio Caceamo

virmini € canna (via Giamatana. 70}, Anche a Modica non poteva
mancare W interessante aspetto gastronomica: | Annea Doleeria
Bonajuto produce srtigianabmente dal 1880 mna serie di squisitezze
aniche al mondo, Questa famiglia i pasticren infatti. si & presa la
briga i seuire le tracee di antichissime ricette ¢ grazie a vere e
propre ricerche storiche, & in oradd di produree la stessa cioceolata
lavorata a crudo e aromatizzata con cannella o vaniglia. che veniva
hevura pressoali Aztechi. La vera specialita della Doleeria sono eli
mpanatigeh, 1 dolel a base di cloecolaa e carne e le feeumie, con
ciorcolata e melanzane: vere e proprie leceomie, presentati con
siceesso ai BIT 04 [manifestaziond orsanizzate dalla Camera di
Comunercio) i Taormima e Londra, Anche a Siracusa non manea




