SHOPPING D’ALTA QUOTA: QUALCOSA DILSEIO DA FARE IN AERE
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rebecca
ro m ij n by Sta m OS _ A8 DOVE TROVARLLI: IN SICILIA
da fumetto . .

® Sciamone (via Miceli 18b, tel. 091 584448). Straordina-

a I e I .,_"’: 3 Tt f b . g cannoli e ottim mosc =
\ = ’ .

' scottini da bagnare nel Marsala), nel solco della migliore |
1 tradizione isolana.

[ R : | Catania
[ T ” ® Spinella (via Etnea 300, tel. 095327247). Da non man-
S O C I eta TR $ ‘, - ‘ care i dolci di pasta di mandorle, le minne di Sant’Agata
0 ra ¥ mannetto. Fa parte di questa filosofia - ela frutta martorana.
&l vecinin intelligente di prOdOttl di {6 . - .. . Messina
u n qualita anche la cioccolata dell'Antica & = i

atore Irrora (piazza Cairoli 12, tel. 090673823). :
Lindirizzo giusto per provare la cassata messinese (piu

leggera, grazie alla ricotta montata con lo zucchero).
Modica (Rg)

Dolceria Bonaiuto di Modica, un au-
a m tentico capolavoro di artigianato, con ¢
un’evocazione speziata di sapori che

non trova para goni in nessun altro fon- ® Bonaiuto (corso Umberto | 159, tel. 0932941225).

danic i oo - Un’antica pasticceria cara a Sciascia, dove Parte del §
es arlare di dolci in Sicilia, in ogni ' : cioccolato raggiunge vette sublimi.
|e caso significa parlare di zucche- - Aok n)

ro. Dall'agnello di zucchero can- &

'p. dito allarangiata di scorzette di Modi- §

e ro ca, alla cucuzzata di zucca candita, al-
di " la cubbaita (torrone morbido t'utto

. miele e semi di sesamo), per vg: ;

® Caffé Finocchiaro (piazza Umberto | 1, tel.

0931831062). In un bel locale fine secolo splendidi can-

noli diricotta e la cubbaita (torrone morbido ricoperto di
semi di sesama).

Erice (Tp)

e Maria Grammatico (via Vittorio Emanuele 14, tel.

- : p 0923869390). Dalle mani di un’ex suora, una grande of-
bellezza -

- * ferta di antiche ricette della pasticceria conventuale: bi-

: scotti, pasta reale, pallini al cacao e all’arancia, seni di
c h i 0 m a vergine, guelfi bianchi (con impasto di zucchero, man-
da mare

FUORI DALLA SICILIA

Milano

e Corsino (corso di Poria Vittoria 43, tel. 0254121436).
Tutti i grandi classici, insieme con dolci coi pistacchi di
s Bronte e alla facciuma (con mandorle, cacao e cannella). |

" @ Mellina (via Montegrappa 16, tel. 026597327). Gelebre
MODA VOLTI MERLEE 45— .

. .. Roma

; ' v, ® Dagnino (via Emanuele Orlando 75 - Galleria Esedra
: % tel. 064818660). Da non perdere i cannoli con la ricotta e,
: ) j in estate, il celebre gelo di melone.
: B* e Svizzera Siciliana (piazza Pio XI 10, tel. 066374974).
: Dolci classici e, a Pasqua, squisiti agnelli di pasta di
mandorle.



