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CIOCCOLATO: UN VALORE AGGIUNTO PER IL TURISMO

Cioccolato, Non solo una golosita, Ma anche ¢ soprattulto una
risorsa economica. Soprattutto per quelle imprese che, nella
produzione artigianale di questa leccornia |, col trascorrere del
tempo, hanno sviluppato le proprie potenziahiti. Ecco perche i
produttori hanno chiesto al Governo nazionale la predisposizione
di apposile normative lese a titelare un patrimonio unico nel suo
genere, presente anche nell’area iblea con processi di lavorazione
che rispettano una tradizione consolidata col passare dei decenni,
Una parte attiva in questo ruolo & stata svolta dal modicano Franco
Ruta, presidente del Comitato Promotore per il cioecolato puro di
qualiti ¢ italiano. “11 principale problema che, all"inizio, abbiamo
dovulo risalvere - spicga - era quello della mancanza di una
distinzione evidente tra produzione artigianale ed industriale del
prodotto. 1l cioccolato industriale, infatt, ka nella standardizzazions
del gusto ¢ del sapore la differenza pit evidente nspetto al cioccolato
artigianale. Quest ultimo, invece, fa della particolanta ¢ del gusto
vario la propria virti. Dopo che una norma dell’Unione Buropea,
che sta ormai per essere approvata, ha previsto introduzione di
almeno il 3% di oli vegetali, permettendo anche al surrogato di
cioceolato di ottenere la denominazione di cioccolato vero e propno,
per salvaguardare le carattenistiche del nostro prodotio artigianale,
CNA, Legambiente e Confartigianato, di comune accordo, hanno
deciso di costituire un comitato promotore per richiedere la
promulgazione di normative che salvaguardassere le produzion
del territorio italiano™, Successivamente, 1l comitato richiedera la
costituzione di una normativa di nconoscimento partucolare per il
cioccolato italiano. AITUE, infatti, Morganismo ha inoltrato istanza
affinche venga rilasciata un’atestazione di specificita per il
cloccalato pure tradizionale italiano, “Cuesta atlestazione - continua
Ruta - sarebbe la prima rilasciata nell’ UE. 11 pereorso che abbiamo
tracciato quindi, verosimilmente, sard nicalcato anche da colleghi
di altre nazioni della comunita continentale. |l passo successivo,
poi, sard quello di analizzare § singoli casi sul territorio italiano.
Nel modicano, ad esempio, s dovra compiere un lavore diverse,
considerato che la produzione dl cioceolata, nella nostra zona, ha
una sua particolarita che risale all’archeologia della produzione
dolciaria. Il cioccolato modicano ha, msomimea. una sua specihicita
che ne la uno dei cioccolati pia apprezzati per le proprie qualita.
Olccorrera alluare norme pio restrittive in grado di far nisaltare
guella che ¢ la produzione di questa zona”,

Ma guali ghi interventi da concretizzare per promuovere
ulteriormente il prodotto 7 “Sono molu 1 problem da atirontare -
dice Rula - anche perché il nostro cioccolalo ¢ molto apprezzato
all’estero ma non sono state sfruttate appieno le polenzialia del
nostro territorio ¢ la commercializzazione potrebbe essere

notevelmente superione rispetto o quella attuale. Modics, il ragusano

in penerale, non vengonoe neppure sfiorati dal flusso del tunsmo
organizzato. Le nostre aree, infanti, soffrono per la dilficolia dei
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collegamenti, per I"assenza di infrastrutture adeguate. Mancano
strutture di accoglienza per 1 turisti che si limitano a visionare
I"aspetto monumentale della ¢itta ¢ non gid quello artigianale,
determinando lo spreco di ghiotte occasioni di sviluppo del
territorio”. Per non parlare, poi, dell*assenza di adeguate politiche
promozionali del prodotto, “Basti pensare - aggiunge Ruta - che
per aprire uno stand dimostrativo in una qualungue fiera mondiale
siamo costretti ad usare le postre sole finanze, E a fronte di un
forte apprezzamento del nostro cioccolato, e infrastrutture
inadeguate ne limitano una ottimale diffusione”.

I le statistiche, diffuse periodicamente dalla locale Azienda per
il Turismao, che ulimamente evidenziano un incremento notevole
clei Mussi turistici nell'area iblea, non devono illudere in ordine ad
uno sviluppo del comparto, sul fatto che le imprese artigiane
facciano allfan d’oro contestualmente proprnio all’sumentato numero
di arrivi e di presenze. “Non é affatto cosi - sostiene Franco Ruta
- perché in assenza di servizl adegoati, 1] flusso economico nisulla
essere nullo. Una politica tunistica pii conereta & indispensabile
per una delle provinee pit ricche di storia ¢ cultura, non solo della
Sicilia ma anche dell Talia intera™.

La predisposizione di un progetto sostenibile per il turismo ¢
strettamente connessa all aumento delle potenzialita produtuve d
un comparto, quello dellartimanato doleiario, che ha ttte le carte
in regola per espandersi in wito il mondo, | problemi di sempre
restano irisolti. Fino a quando non verranno ulilizzate dinamiche
predefinite per far nentrare anche lo sviluppo tunstico nel contesto
di una progettualith pii diffusa, turismo e artigianato non polranno
mai trovare le giusie sinergic di cwi hanno bisogno.
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