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Siciria, VAL p1 NoTo

Tra Madonne e mandorlati

Itinerari di cultura e tavola nel quadrilatero barocco ibleo-siracusano eletto dall'lUnesco a patrimonio dellumanita.

al 2002 la Val di Noto é stata inserita

nella lista dei patrimoni dell'umanita

dell'Unesco. Non dico che bisogna

ringraziare il terremoto dell'11 gennaio
1693. Fu una tragedia dolorosa e devastante, che
causo la morte di 50 mila persone e in una sola notte
fece tabula rasa di duemila anni di civilta greca,
bizantina, araba e normanna. Ma quella che ne segui
nella Sicilia Sud-orientale fu probabilmente la pit
grandiosa, opulenta e veloce ricostruzione della
storia d’Italia. Forse la sola riuscita, insieme a quella
del Friuli. Ancora oggi, la storiografia brancola nel
buio quanto all’'origine di tanta ricchezza investita
nell'impresa.

Tant'é. In appena 50 anni sugli antichi
reticolati urbani vennero erette oltre 600 chiese,
spesso sulle stesse fondamenta greco-romane,

e centinaia di palazzi per la nobilta tradizionale

e la nuova borghesia agricola emergente. A Ragusa
Ibla addirittura, stanchi di subire I'egemonia
aristocratica, 1 nuovi ricchi si fecero dal nulla la loro
citta, Ragusa, non meno sfavillante. Ma neppure

la divisione di classe impedi I'unita di uno stile, che
marchio I'intera ricostruzione. « Rococo siciliano»,
si disse all’inizio. Tardo baroeco della Val di Noto,

DI PAOLO VALENTINO

Sopra, una
processione di fedeli
a Modica.

La Madonna delle
Grazie & la patrona
della citta, che

in pili occasioni
dell’anno ospita
festeggiamenti
religiosi

e pellegrinaggi

di devofi.

precisarono nel tempo gli storici dell’arte. Definizioni
che faticano ad abbracciare lo splendore
e l'incredibile duttilita di un’architettura rigorosa
e fiorita allo stesso tempo, che nel solco di Francesco
Borromini definisce lo spazio a partire dalla pietra.
0gni percorseo che non si vuole enciclopedico
e personale. Come si fa a suggerire la superba Noto
al posto di Ibla, o Ragusa al posto di Secicli, dove sir
Anthony Blunt, conservatore della regina
d’'Inghilterra e anche spia al servizio dei sovietici,
disse che il «barocco é conservato in gelatina»?
Personalmente preferisco Modica. Che sia di giorno
o di sera dovete arrivarci da contrada Dente, sostare
al belvedere sotto la ex cava Franco e godervi il volo
d’angelo su uno straordinario presepe urbano
spalmato tra la valle e la collina.
Gente orgogliosa, mai rassegnata al fatto
di vedere Ragusa capoluogo di provincia e la loro
citta no, gli abitanti di Modica si dividono in due
categorie dell’'anima, quelli di San Pietro e quelli
di San Giorgio, che poi sono le due chiese piu grandi.
Entrambe duomo, viste da lassti, sembrano
appoggiate I'una all’altra, in asse sullo stesso costone
di roccia, sormontate da un terzo capolavoro
baroeco, 1a chiesa di San Giovanni Evangelista.
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FURONO 1 CONQUISTADORES SPAGNOLI, ALLA FINE DEL CINQUECENTO,
A PORTARE A MODICA IL CIOCCOLATO, CHE QUI ANCORA OGGI E LAVORATO
A FREDDO, SECONDO UN’ANTICA TRADIZIONE AZTECA

Vanno visitate tutte e tre in successione, partendo

dal cuore della citta bassa dove sorge San Pietro

e risalendo fino al castello e alla torre dell'orologio.
Due mete laiche modicane, mi sento

comungue di suggerirle: la casa natale di Salvatore

Quasimodo e la casa museo di Tommaso Campailla,

eccentrico aristocratico, vissuto nella seconda meta

del Seicento, originale figura di studioso autodidatta,

astronomo, poeta, filosofo e medico, celebre anche

per aver brevettato un trattamento contro la sifilide.
Fin troppo facile, a Modica, parlare

di cioccolato, quello rugoso e granulare lavorato

a freddo, figlio legittimo della tradizione azteca,

qui portata dai conquistadores spagnoli alla fine

del Cinquecento. Ma, in tema di dolci, & il Rosy Bar

che non dovete perdervi per nessuna ragione

al mondo. Molto pili che granite, velluto gelato.

Un trionfo di semifreddi, spumoni, spongati.

Degustazioni imperdibili, compresa quella

dell’aperitivo serale, dove la granita di melone

vi viene servita con fette di parma crudo avvolte nei

grissini. Da solo, il Rosy Bar vale il viaggio,

compresa la mistica di una certa ruvidezza

di modi dei proprietari. Non ho mai capito se sono

di San Pietro o di San Giorgio.

Sopra, Il duomo

di San Giorgio,

a Modica.

Il primo impianto
dell'edificio risale
al tempo della
conquista normanna
della Sicilia,

intorno al 1090.

Ma solo una sua
facciata ha resistito
al drammatico
terremoto del 1693.

Tour DI SAPORIT

© Cioccolato e mandorle,
agrumi e vini: a giudicare dai
prodotti tipici, il quadrilatero
compreso tra Noto, Scicli,
Modica e Ragusa é l'ideale

per un tour enogastronomico.

E cosi a Noto, a 90 km
dall’aeroporto di Catania,

vi consigliamo di fermarvi

al Caffé Sicilia, in corso
Vittorio Emanuele 125, per
assaggiare le sue granite
con brioche. Per colazioni
salate con panelle e arancine
conviene invece andare alla
Rosticceria Palermitana, in
via Raeli 7. Se a Scicli sono
da provare pistacchi

e pasta di mandorle,

a Modica & d'obbligo

il cioccolato, gustandolo
nell’Antica dolceria Bonajuto

(bonajuto.it), in corso

Umberto | 159. Per |"aperitivo

c'einvece il Rosy Bar,
in via Risorgimento 4b.
Quanto al pernottamento,
a Modica un'ottima
soluzione & Palazzo Failla
(palazzofaillahotelmodica.
com, doppie b&b da 89
euro). Mentre a Ragusa
si puo scegliere tra la
Locanda di don Serafino
(locandadonserafino.it,
doppie b&b da 137 euro),
nella parte vecchia, dove
si trova anche il ristorante
Duomo di Ciccio Sultano
(cicciosultano.it); e I'hotel
Villa Carlotta

il hotel. "
doppie b&b da 128 euro),
nella citta nuova.

InFO
© Val di Noto
valdinoto.org
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