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Ragusa

IN VETRINA SULLA SCENA REGIONALE MA ANCHE NAZIONALEALCUNI TALENTI IBLEI DELL'ARTE DOLCIARIA

L’Antica dolceria Bonajuto
premiata ad Agrigento
col prestigioso Telamone

Riconoscimento. In rilievo la profonda passione
di una realta imprenditoriale unica nel genere

ADRIANA OCCHIPINTI

MODICA. L'Antica Dolceria Bonajuto
ha ottenuto il “Premio Telamone”,
unodeiriconoscimenti piuapprezzati
del panorama culturale che nei 44 an-
ni dalla sua istituzione ha coinvolto
personalitadigrandespessore umano
e professionale, testimoni di una Sici-
lia talentuosa che opera per un futuro
migliore.

Ha premiato personalita del calibro
di Andrea Camilleri, Leonardo Scia-
scia e tanti altri. Nel corso della ceri-
monia, che si e svolta nella suggestiva
cornice della Sala Zeus del Museo Re-
gionale diAgrigento, estatopremiato,
per la profonda passione imprendito-
riale nellatuteladella tradizione cioc-
colatiera, Pierpaolo Ruta titolare del-
I'’Antica Dolceria Bonajuto, chesiéede-
finito uno “strumento di continuita
della piu antica fabbrica di cioccolato
diSicilia”, oggi brand noto a livello in-
ternazionale e trainante per l'intera
citta di Modica.

“L'Antica Dolceria Bonajuto, costi-
tuisce un esempio di coraggiosa im-
prenditoria, che valorizza la tradizio-
ne e rafforza il legame col territorio.”
Questa la motivazione del riconosci-
mento.

| Premiati della 44ma edizione del
Premio Telamone sono stati: Stefania
Auci - Scrittrice e autrice della saga
suiFlorio,con‘lILeonidiSicilia’e‘L'in-
verno dei Leoni’; Antonio Balsamo -
Magistrato e Presidente del Tribunale
di Palermo; Fabio Castiglione - Urolo-
godi famainternazionale; CarloGiar-

ratano - Comandante peschereccio
che con il suoequipaggio hasalvato 50
vite umane nel Canale di Sicilia; Anto-
nino La Spina - Presidente dell'Unio-
ne Nazionale Pro Loco d'ltalia - UN-
PLI; Antonio Manzini - Scrittore, re-
gistaesceneggiatore; Lorenzo Reina -
Fondatore del Teatro Andromeda;
Pierpaolo Ruta - Titolare dell’Antica
Dolceria Bonajuto; Salvatore Toscano
- Glornalista RAL Premio per il dialo-
go e la solidarieta tra i popoli a Riccar-
do Shemuel Di Segni - Rabbino capo
della Comunita ebraica di Roma.
Un’edizione significativa che ha ri-
lanciato il valore della conoscenza e
della sensibilita verso le eccellenze si-
ciliane, impegnate attraverso l'etica
del lavoro e il coraggio delle proprie i-
dee. ®
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ISPICA. Frai maestri pasticcieriscelti
per partecipare alla X edizione di Una
Mole di Panettoni, in programma il 4
e SdicembreaTorino,c’eanche l'ispi-
cese Bruno Armenia, di Bruno Sici-
lian Finest Tastes. La kermesse Una
Mole di Panettoni € un punto di rife-
rimento per tutti 1 pasticcieri artigia-
nall e un appuntamento da non per-
dere per gliamantidel dolce natalizio
per eccellenza, un vero e proprio
viaggio tra i migliori grandi lievitati
di pasticceria d’Italia. Qualita, ricer-
ca, materie prime sceltissime e ri-
spetto per la tradizione sono cio che
hanno guidato I'organizzazione nella
scelta dei 35 maestri fornai e pastic-

[l maestro ispicese Armenia
in lizza a una Mole di panettoni

cieri, selezionati con cura tra coloro
che utilizzano rigorosamente e solo il
metodo artigianale per un panettone
fresco e naturale, senza additivi e
conservanti. Mandorlato, con o senza
canditi, ripieno; con agrumi, miele,
pistacchio, cioccolato, mele annurca,
albicocche pellecchielle; tradizionale
e creativo; alto e senza glassa - come
vuole la tradizione della scuola mila-
nese - oppure basso e glassato - come
lo vuole la tradizione piemontese. A
ognunoilsuo! Maqualesarail miglio-
re panettone 20217 Armenia proveraa
vincere il titolo nelle sezioni panetto-

ne piemontese e panettone creativo.
M.F.



