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LUCCA e PISTOIA @ MONTECATINI

GRUPPO

Seplre Awte Eoiterl

Lucca e la Sicilia unite nel miracolo n.

[1 Caffe Santa Zita presenta il biscotto assemblato con cioccolato e mandorle

Dal2017
ogni 27 aprile,
festadella
patrona
diLucca,
Michele
Tambellini
presenta

una creazione
culinaria

Luccall connubio traModi-

ca, citta siciliana famosa nel

mondo per il cioccolato, e
Lucca, rappresentata dall’es-
senza di camelia, ha prodotto
un nuovo miracolo di Santa
Zita. Per la precisione il n. 7
dal2017 quando ogni27 apri-
le, festa della patrona di Luc-
ca, Michele Tambellini pre-
senta la creazione culinaria
realizzata nelle cucine dell’o-
monimo Caffe in piazza San
Frediano e dedicata a questa
ricorrenza.

Nell’anno che ha visto I'a-
pertura del suo rinnovato lo-
cale, situato come noto nello
storico negozio di Foto Alci-
de, I'imprenditore lucchese
si erivolto per I'ideazione del

biscotto, un concentrato sa-
pientemente assemblato di
cioccolato, mandorle, albu-
me, zucchero e aroma di ca-
melia, al maestro pasticciere

Pierpaolo Ruta, titolare
dell’Antica Dolceria Bonaju-

La conferenza
al Caffe
Santa

Zita

to aperta nella provincia
ibleanel 1880.

Un progetto dolciario tra-
mutatoinrealtadal talento di
Matteo Mazzoni, giovane pa-
sticcerie del Caffe Santa Zita.
Dal punto di vista olfattivo, il

miracolo n.7 richiama al sa-

-poretipico del cioccolato e al-
lapastosita della mandorla, a

cui unisce 1'aroma delicato e
mai invadente della camelia.
Un biscotto unico nel suo ge-
nere che, per consistenza, po-
trebbe essere avvicinato al
marzapane. “Miracoli” che,
per onore di cronaca, vengo-
norealizzati tuttiamano. «L'i-
dea di unire le eccellenze di
queste due terre mi € balena-
ta durante una vacanza in Si-
cilia—spiega Michele Tambel-
lini —. Un amico in comune
mi ha presentato Pierpaolo
che ha sposato subito la pro-
spettivadiabbinare, in un so-
lo biscotto, le eccellenze di
due terre. Cirincuora consta-

tare come i clienti, di anno in
anno, apprezzinomolto leno-
stre scelte. Tutti questi pro-
dotti rispecchiano il nostro
mantra: l'esperienza € una
tradizione benriuscita».

Alla guida dell'azienda dal
1992, Ruta haavviato un gran-
de processo di recupero cul-
turale, riportando in auge le
antichericette iblee e soprat-
tutto il cioccolato freddo.
«Con questo abbinamento in-
vitiamo i degustatori a fare
unviaggio—dichiara Pierpao-
loRuta-. Ringrazio pubblica-
mente Matteo Mazzoni per
I'atto di eroismo nel confron-
tarcivia telefono, senzaveder-
ci direttamente. Il risultato
mi pare ottimo». Da sottoli-
neare come i miracoli n.4 e
n.5, quelli datati 2020 e 2021,
non sono stati prodotti a cau-
sa dell'emergenza sanitaria
che aveva limitato l'attivita
del Caffe Santa Zita. B

Michele Masotti
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